N Al W | N W

REDUCTOR DE AZUCAR

Sweetmodifier
TECNOLOGIA INNOVADORA

Este nuevo desarrollo complementa
la linea de sabores en un sin numero
de aplicaciones exitosas.

NUEVA ogia de sabor

cion el azicar

Los consumidores buscan nuevas experiencias
de sabor emocionantes y novedosas en
alimentosy bebidas.

Por eso en Polaroma nos preocupamos por
innovar y desarrollar productos que
potencialicen nuestra presencia en el mercado.

@® APLICACIONES

UL Util para usarse en composiciones para alimentos, bebidas, estimulantes,
edulcorantes, alimentos para animales, cosméticos, productos farmacéuticos
eliminando residuales metalicos, quimicos, amargos o sintéticos en
edulcorantesy otros.

s ATO DESEMPERIO

aa . - , :
Se integra rdpidamente con la férmula, interactuando con los receptores de

lo dulce, de lo saludo, de lo amargo afectando la percepcién del gusto
selectivamente e intensificando la sensacién de sabor, con muy poca cantidad
de sal o azicar.
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ﬁ TECNOLOGIA

Permite reducir las cantidades de azicar, sal o glutamato monosédico
necesarias para provocar satisfaccién sensorial, con lo que se obtendrian
alimentos més saludables. También reduce la sensacién del aditivo quinina
incluido en bebidas amargas tales como ténica o limén amargo.

6 VIABILIDAD COMERCIAL
v

Seguridad en su uso, calidad del sabor, solubilidad, estabilidad y costo.
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